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Otras especies, cudl? I
PRODUCTOS CARNICOS COMESTINES S m NOD
REQUISITOS SANITARIOS + | cumpummNTO
1 £l estable Cimmnio e st ubicado on un lugaf alejndo de focos de insalubridad como: bisuiins, ngua estancada, sllios do anidamient; do NO
_n'..‘;n e pmn{an_m_r_nlumnm ol alimento, (Ley rticulo 24 o X
. | La construccion es resistente sl medio ambionto. (Resolucion 300072010, Aitlculo G7, Numeral 2 Rozolecion 240/2013. Artlculo 130, NO
| Numeral 2 Resolucion 242/ ilo 58, Numoral 2) "
3* | La construccon impide el ingreso de plagns, (Ley 91970, Aticulo 250), j( NC
El establecmento lieng ¢ lamano necesario parm permitic ke manipulacion y almacenamionta do 1o enrne ylo productos carmicos
4 Econwsubh». anl como el fiuje dol personal, (Resolucion 3000/72010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucion 240/2013: Artlculo 130, Numeral NO
i 24272013 Anticuto 55, Numeral 2)
Las actwidades que roalizn el establecimiento no genoran condicionos insnlubros, que pongon on rosgo la salud y blonestor do la
5 | comunidad (Resolucion 30092010 Articulo 67, Numeral 1. Resolucion 24072013, Aticulo 130, Numeral 1. Resolucion 242/2013: Sl X
{ Articulo 55 Numeral 1),
’5 Caca Afen 0 Sectlon se encuentra claramonto senalizadn en cunnlo d nombre, Accosos, clreulncion, onlro olros, (Resolucion 3009%/2010: sl
Articuic 67, Numieral 10 Resolucion 2402013, Artlculo 130, Numeral 10, Rosolucion 242/2013; Articulo 55, Numeral 10).
7 £ es@abietmionto no 68 ULato como dormilono, on enso que ol sorvicio so prosto on una edificacion que es mbion vivienda, est 51
separado lisicamente de ésta (Loy 91979 Artlculo 262).
1= i —— S -
Log pisos se encuentran construidos en materioles resistontos, no toxicos, Impermonbles, lavablks, no absorbenles y su superficle es lisa I
B° |(mn gnetas rugosidades, asperezas o falta do continuldad do |a supericiv), (Resolucion J009/2010: Articulo 67, Numerol 4. Rosolucion NO
L LAW013 Articulo 130 Numpral 4 Rosolucion 242/2013; Articulo 55, Numwral 4),

I', 1Los preot cuentan con lo pendiente necetori para eleclos do drenaje, (Rosolucion 3009/2010. Articulo 67, Numeral 4. Resolucion
1 | 24020015 Articulo 130 Numoral 4. Resolucién 24272013 Articulo 55, Numoral +).

0 s o s benis y Glonaes. dobidamente protegidos por fojilios pira In conduccion y rocoloceion de aguas rsidualos,

10 (Fvsolucn 1 3L 010, Atticulo 67, Numorales 4, 11.2 [osoluciin 2402013, Articulo 130, Numoral 4, 11.2. Resolucion 242/2013;

Las paredes se encuenttan construidas on matorialos rosistentes, no oxlcos, Impermeables, lavobles, no absorbenles y su superficle os
117 liea (w0 gnotas. rugosidades, ssperezas o lalla de continuidad do la supotficie). (Resolucion 3009/2010. Articulo 67, Numeral 5.
Fesolucion 2842013 Aniculo 130, Numeral b Resolucitn 242/2013 Atleulo b5, Numeral 6)

A BRI X

Q

12 Las unones enire las paredes y de éstas con ol piso son redondeadns, (Rosoliicion 3000/2010: Artlculo 67, Numoral 5, Resolucion
{28072013 Articule 130, Nurmoral & Resolucion 242/2013° Articulo 55, Numaial 5)

Lo techion lalsos wehos e metalacones suspendidie son do matorinl impermonblo, rosistento, liso, no prosenta condensacion, no so
* sbserva desprendimienlo de particulas y permilen su limpieza y desinfoccion. (IResolucion 3009/2010. Articulo 67, Numeral 6. Resolucion
24077013 Articuia 130, Numeral 6 Kesolucion 24272013, Articulo 65, Numwial 6.).

1 NO

3

Liss breas Cusntan con lo Verticion nocesana, mando s madidas toqueridon pora wvitar ls contaminacién do los nlimontos. (Decroto
14002007 Aiculo 26, Nurmeral 11 2) )

Lasn verdans y Glras abofutas estan consiruidas de forna que Impiden la acumulacion de sucledad, faclitando su limpleza y

15* sesurdfecein (Hesolugion 3002010 Articulo 0F. Numeral 8 Kesolucion 24072013 Atticulo 130, Numernl 8 Resolucion 24222013
Articulo 85 Numersl B)

L Bt pubntas won de matenal feswtente, do superfici ksa y no sbsorbonto (Rusolucion 3009/2010. Articulo 67, Numerol 7. Resolucion
24072013 Articulo 130 Numeral 7 Resulucion 24272013 Artie uh_;vbb.){lyy;_i{rujr i
|1 eptabiermiento cuenta con la suficente lluminacion (natural o artifical), sobrolodo on las froas donde se monipulo b camo o los
producios carmoos comestitdes (Re solucitn J0092010 Atticule 67, Mumetales J, 0, 13 Rosolucion 24072013; Articulo 130, Numeralos

3,0 1) Kescsucion 24272013 Atticulo 45, Numerales 3, 9, 13)

1 NO

-

NO

NO

NO

Liss lhmparas &e encupran en buen estado de mantenimiento, son do tacil impieza y posecn lo proleceion nocosaria para evilar n

W' im de pamisulas extiafias (Hosolucken 24072013 Articulo 130, Numeral 14 Resolucion 24272013 Artlculo 65, Numeral 14). NO

L;,.,,: con lus servicess santanos (banus) en matensl higienico santtano. en cantidad suficiento con rospocto a ln cantidad do personal
wiales y b oncuentinn sepamdos de les dreas donde e manipuls (s carne y los productos camicos

poarm en €1 won funht
" ::::u:.m (R satuion 30w U0 Articuto 67, Himersl 19, 16 Rosolucion 24072013 Articulo 130, Murmeral 15, 16 Resolucldn

74272012 Mticulo 55 Nrmeral 15 16)

I_M “,,;,[J",Tw.,u-g,| ouenlan wr;_l(_;; hu-lwu-uiuv toguetcdos paca b higions porsonal come papel higiénico, disponsador con Jabdn
degmlectante imzkemenius desechables o egupet ButemAtic os para sl secado do manos y papelorss da ncoionamiento no manual

(Reslucion J0UT010 Articuk OF Wimera! 15 Fegeacdn 2402015 Articoin 130 Numeral 15 Resclucion 24272013 Articulo 65, NO

e 1SR | 94

' Nurtwral 19) R . stk N
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IS
! L0 SRIVISIOS SANANOS Cusntan con sistema de ventilacian o extraccion de okores y o se encuentra dirigido o las Areas donde se

213 maniuda carne y2o productos camicas comestibles. (Resolucion 30092010 Articulo 67, Numeral 18. Resalucion 24072013: Articulo 130,
! Numeral 18, Resolioon M22013 Articub 55, Numeral 18).

NO

2 Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento do la dotacion y su diseiio permile la circulacién de alre, (Resolucidn
3008010 Articulo 67, Numeval 17. Resohucion 24002013 Articulo 130, Numeral 17. Rosolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 17).

Cuenta con instalaciones para operaciones de limpieza, desinfoccion y socado do las manos de los manipuladores en las dreas de corte
23 0 cercanas a estas de accionamiento no manual, (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numoral 19.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
Numeral 18 1. Resolicidn 24272013 Articulo 85, Numeral 19 1),

NO

Cuenta con sistemas para la limpieza y desinfeccidn de cuchillos, sierras y chairas en las dreas do corte o cercanas a estas (Resolucién
249 3008 2010 Articudo 67, Numeral 19.2° Resolucion 24072013 Articulo 130, Numernl 19.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Nume ral

192

NO

£ pstadlocimiento cuenta con ks equipos y ulensilios necesanos para el desarrollo de las uctividades; los cuales ostan diseNados,
construidas. nstaladas, son de facil kmpicza y desinfoceidn y su mantenimicnto evita la contaminacién do la carno o los productos
25 camicas comestidles (Decreto 150072007 Anticulo 26, Numeral 1.1.1. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y 24.
Resoluoon 2402013 Articub 130, Numeralos 22, 23 Y 24. Resolucién 242/2013: Articulo 22: Numerales 2.1y 3.2; Articulo 55,
Numerales 22, 23, 24 y 33).

NO

A | Xz 2 | R

El porsonal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermodad (heridas infectadas, irritacionos culdneas o diarrea, entre otras)
o en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y correclivas necesarias para evitar la contaminacién
267 de la carne y productos carnicos comestibles, (Decreto 150072007: Articulo 26, Numeral 1,1.13. Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Sl x
Numeral 1, 3.16; Amticulo 67, Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo 15; Articulo 17: Numeral 16; Articulo

130 Numeral 21.2. Resolucion 242/72013: Anticulo 13: Numenal 1; Articulo 14; Articulo 16: Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2)

Todos ks manipuladores de alimentos cumplen con las pricticas higiénicas (no comer, no fumar, no toser, NO usan accesorios,

o7 Presentan ufas cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre olras). (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.1, 3.7, 3.8, NO
311,312 3.15 3.17; Atticulo 67: Numeral 21.2. Resoluctdn 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15,
17. Resolucion 242/2013; Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15, 17)
Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario, En caso de usar guantes son sometidos

267 al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién NO
24072013 Articulo 17, Numerales 6, 14. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14)

2 Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.19;
Articulo 67° Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17. Numeral 19. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 19).

Fal

La dotacion de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen
307 atados al cuerpo. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17,
Numeral 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2)

NO

El personalusa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.10; Articulo 67: Numeral
311 21.2 Resolucién 24072013 Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Articulo
55. Numeral 21.2)

E! personal usa calzado cerrado, de tacon bajo @ impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral
329 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucidn 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo
55: Numeral 21.2)

NO

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenla con dolacién para los visitantes. (Resolucion
339 3008/2010: Anticulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:
Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2)

NO

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las aclividades
que se realzan, el cual tiene una duracion de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un

34 | particular autorizado por esla, y contiene temas relacionados con buenas practicas de manufaclura y praclicas higiénicas. (Resolucion
300972010 Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral
1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 1)

NO

El plan de capacitacion contiene: Metodologia, duracién, responsables, cronograma, lemas a tratar y evaluacién del impacto. (Resolucién
35 | 30082010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 3. Resolucién 240/2013: Articuio 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2.

NO
Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 2)

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las aclividades que estan bajo su responsabilidad, la importancia de
16 | S¢ monitoreo, ademas de conocer Jos limites criticos y las acciones correclivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucién
3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral
4 Resolucion 242/2013. Anticulo 55, Numeral 21.2, Articulo 57, Numeral 4)

NO

El establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte durante la recepcién de canales, sus partes y/o
o producios carnicos comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros de la actvidad. (Decreto 1500/2007: Articulo 36,

Nurmera! 3 Resolucibn 3009/2010: Anticulo 67, Numeral 28. Resolucion 240/2013" Articulo 130, Numeral 28. Resolucién 242/2013:
Anticuio §5, Numeral 28)

NO

Cuenta con ks documentos soportes (factura de venta y/o gula de rransporte de carne, entre otros) que permiten establecer que las
2} canales, sus paries y/o produclos cdmicos comestibles provienen de eslablecimientos aulonzados e inspeccionados por Invima.
(Resolucion 2009026594 de 2009. Resolucion 3009/2010: Ariculo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013; Articulo 130, Numeral 29,
Resolucion 262/2013. Aticulo 56, Numeral 29)

NO

Las ganakes (medias, cuarlos y oclavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda la
39 | came que Ingreea Bl establecimiento empacada mantene el distintivo de "APROBADO", (Dacrefo 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2;

NO
Artiguio 36, Numeral 1; Articulo 41)

Los empiagues no se encuentran deteriorados, se almacenan de forma ordenada, protegidos y son Inspeccionados antes de su uso
&1 evitando asi el niesgo de contaminacién. (Decreto 1600/2007. Aticulo 42, Numeral 9. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32.

N
Resclucitn 24072013, Anticudo 130, Numeral 32. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 31). 9

AL PS5 PR e [ PR| e

414 EMPIEAto et do prmer Lo, De requenrse, la eliquetd del producto deberd contener como minimo: facha de beneficio, focha de
empague. fechs de vencimiento, condiciones de conservacion y nombre del corte. (Decroto 1500/2007; Articulo 42, Numerales

£ empague y eliquetado de |a carne (en cato de requerirk) se realizan bajo condiciones higiénicas y el material de empaque
V-
1.%5)

SI NO

42 | 15002007 Articulo & Pardgrafo 1 Resolucion 3000/2010. Articuio 67, Numeral 27 Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 4.

Resolucin 242/2013. Aticulo 22, Nurmwral 2.2, Ariculo 84, Numerul 6, Aticulo 65, Numarol 32)

Bl estabiecmiento cuents con iermomelios para la medicidn de las lemperaturos de s came y productos cérnicos camestibles, (Decroto X
NO

El estabietimiento leva registios Que permitan evidenciar quo se realiza monitoreo da la lemporoturs de refrigeracion o congelaclon do

43 |los productos, (Decreto 150072007 Aticulo 8. Paragrato 1. Resalucion 300972010; Artlculo 17, Numaral 3.3 2 2, Literal b, Resolu
24072013 Articulo 130, Numeral 27 Resolucion 242/2013 Ariculo 55, Numaral 27) - SRisEn o %
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LA ) S OV GRORNS COMERTRMON SO MROENeN A L temperaturas exlabiesis o nonmatividad sanitana vigento
| pevesy R Y A oy
et e Cana menal @ val & 70 madkda on ol contro de ka masa museular, Produetos camkos comestibles §4C (solo
VAR | RVUOR
| On COpeOUad . PR QAo v PRRICIE CAOMANE Comasting s6rd ao - 18°C 0 menn
Aves de o
L Retgeraean Canaba y sus ptes 20 a 470, praviin tog camivos comestibles animo a 4*C.
J En Congalacan CAnARE, SUS PAES Y VIEUICINS CAMICDS COMesibies a « 18°C 0 menos 81 NO
« £ 0880 R £ S IADRCIMAONI AR las actvaiades secundanas de dosprese, deshuess y/o Moo do came proveniento de camos do n
Lo @) IVORATO $2 NANBANE & AN S0 Guante B operacain. (Deenk 1AXI007 Artieiko 8 Pardgrafo 1y 2. Resoluedn
A0UE DN Al TR AUl 3320 3 Laea) a Atcob 88 Nomeral & Resolionn N0 1 Atk 129, Numeral 2. Resoluesin
IS NS A I8 Nl 3 1 A0 S8 Numeral & Articed S8 Numeral ) {
Aot ARanTES B Dana 00 Beelco Anima’ cumnk el rges e emperativa de enfiramento de k came y s PIXICUIDS cArmicos
SOTMORIDRS B RNDEATO AN AR RS O (TS Canales. CiRas oo canal y octavos de canal) en caliento, peraitiendo la
| e QBEQ TR R0AANIA Aasta o MNHenhs dol Ressts ¥ SU posterior mlirgeraciin (Decreto 15002007 Articulo 8,
[ a0 1 RESOATAY NO e OIS Aol 84 Nomea? 2 B

bt
s
S asaey

£ adete CNERIRY DO £ SOMETED & COSQ (0 HSEONZRIACKIN, para sor pxpendila coma refrigerado. (Decrato 2270 do 2012

I s e m—— - B g —
T Los @hseres do RS CUatas de almacenamientd ho fatran agua st 18 procductos ni genera empozamionto en su Interlor. (Resolueidn
O AT 1T Aume 3322 Laeval a Resolioa 2400013 Atkeudy 129, Numeral 6 Resolieidn 2422013 Articulo 54,

| SIS WA - —

Sl
E [
Lok Teles s vt z\\ a\—w\a distancia e\n::\ \:’\ ;l aantacto entre r—m;ﬁ: l_h‘ estas con las paredes y el piso del cuarto de "
4 amacenamenty (Qesiea SVANTO At 17, Numeral 332 2, Literales ¢ dy o Resoluein 240/2013: Articuio 129, NA
[ [ Numew T
L Y

‘1 L3S 270a5 ) 0 2QUADS do AIMACenamnty so encuentian pos y no contienen elementos ditorentes a la actividad que alll se
| as SORATOI | VRSOV MR ) Articidd 17 Numenl 3.3 0 3, Literal ) Resoauekin 240 de 2012, Articulo 28, numeral 3.10, Articulo x NO
t | 1 AL & Resolaa N2 de 201X Articuk 24, Numeral 1.4y S& Articuto S4, Numeral 8, Resolucidn 562 de 2016, Articulo 28,

AU D8 R ¢ DRI T A T Numes! TLE)

T TEn caso de expender came YO Pradictos cdrmicos conestibles, eslos son almacenados separados (incliidas las carnes de diferontes

esoeces) ) O tal fvma que so favorece B cirutacidn del aire. Si expende canales, sus partes ylo productos cmicos comestibles de NO

T aves se dsnonen de manara ardenada y separadas por secchones en las neveras de exhibicidn o on los cuartos frios. (Resolcion

S0 \s\ TR 67 ! 31 RSt 40T 2{3: Articuko 129, Nuimeral 1, Resolucidn 242/2013: Articulo 130, Numerl 30y 31.
Resataon MUY Ao ST Numens! & Arieel S8 Mumeral 30 L‘"‘?

| Las Matenas imas, SNVASes, SNPagUes, Bnwoltums se encuentran almacenados de manara que se evita su contaminacidn y so %
N

£2% aseguma SU SR Sonsenacin. (Resoliaxin J002010: Articald 67, Numenl 32. Rosolcion 240 de 2013: Artlculo 130, Numeral 32. Sl
| Resalionr MNIDIX Anoub S8 Aumenl 31)
£1 establocymientd dspone de suministro de agua potable en cantidad y presidn suficiento para las actividades que se realicen, asl como )

S pats reallar aperacones de kmpieza y desmfeccidn efectivas, (Decre 150Q2007: Articulo 26, Numenl 1.1.11.1. Resolucidn
L3008 010 ATau 87, Aumenal 3 Rosolicain 402013 Articulo 130, Numenl 3, Resohicidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 3)

NO

| o S ol estadiocment obtiene el agua a partic de una explotacidn subterranea, garantiza la potabilidad de esta y cuenta con sl NO
l ]a.:bxcacnn por parte de la autondad ambiental, (Decreto 150072007: Articulo 26, Numeral 1.1.1 1.2)

| En caso de usar heb, este proviena de un establacimianto aulorizado para desarrollar dicha actividad, 0 on caso de ser
!

| 53 | elahovado en el expendo, se reakza a partir de agua potable de manera que no sa genera su contaminacion. (Decreto S| NO
| 1RO Atcuo 26, Numers! 1.1.11.3) .

| | £ estmblocimiento cuenta con bs sistemas de desague que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los residuos liquidos. (Decreto
| 85 1R00D00T: Arculo 26, Nmenal 1.1.9. Resoducdon 3009/2010: Articwio 67, Nurmeral 11,1, Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral a NO
|17 1 Resooon M2D01S Articulo S& Numeral 11.1)

] |
i £ estadlecemento cuenta con ks recipientes para t disposicidn temporal de los residuos sélidos, de material lavable y desinfectable

S5 cebamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los alimentos. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral y NO
1202 Resolcon 20013 Armculo 130, Numeral 20.2. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.2)
i | Los resicuos soldos se disponen de farma que se evita la contaminacidn de los productos, dreas donde se manipulen o de los equipos y
| 86 wtensios. (Decrete 15002007 Articwdo 26, Numeral 1.1.9. Resalucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucion 240/2013: ?( NO
| | Amauo 130 Numeral 20 1. Resokucion 2422013 Articulo 55, Numeral 20.1)

{

| S?" £n el estadlecimentd no se evidencla presencia de plagas o dafios ocasionados por éslas y se cuenta con medidas de control integral de st
%" 100 preventvo, para eviar su refugio y proliferacion. (Decreto 150072007: Articulo 26, Numeral 1.1.8) W

£ establecimvento realza las operaciones de hmpieza y desinteccion a las ir iones, equipos y utensilios, evitando la creacién de
| condcones nsalubres que puedan contaminar el alimento. En casc de contar con sistema de ventilacion, se limpia periddicamente para
] evitar a acumulacon de pohvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpi y desinfeccién se alr de forma que se ,><

! evia [ contamenacdn de la came y los productos cdmicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12, Resolucion
30092010 Aticudo 67, Numera! 12. Resolucidn 240/2013: Articulo 130, Numeral 12, Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerales 12y
i 13 ’

S ¢ establecmento realza las activdades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con una seccién o drea cuya
ubcacon. construcaion y disefio s acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacién del producto. En caso
e contar con un Gres par este fn se r a una lemp ira ma de 12°Cd te el desarrollo de dichas actividades.
| (Decreto 1500 g 2007 Articulo 8. Parégrafo 1, Resolucion 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32).

|

' v, Sl NO
| S realzs actvicad secundana de desposte de canales (ncluidas medias, cuartos y octavos de canal) cuenta con un drea que D<

’ garantce e mantemmiento de b lemperatura, con dimensiones suficientes para permitir la adecuada manipulacién de manera
! Que o se produzca ia contaminacion del producto. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 8, Pardgmafo 1; Resolucidn 240 de 2013:
{ ;M.'c.do 130 Numevsles 1y 2. Resotucion 3753 de 2013. Nata Instructivo Anexo).

® Cuents con un progs aoct ado de n de instalacionas y equipas, el cual incluye las actividades de monltoreo,
!vwsny verfcacon (Decreto 15002007 Articulo 26. Numeral 1 2 1)

Cusmis con los soportes del reconocimiento Médco que acredte su aputud para manipular alimentos con una vigencla maxima de un
61" sl (Dvoretn 15002007 Aticulo 26 Numeral1.1.13. Resolucon 30092010 Articulo 15, Numeral 1; Aticulo 67, Numeral 21.2.

Regsducon 1807013 Adiculo 14, Numeral 1, Aticulo 15. Resokuicion 2422013, Articulo 13, Numeral 1; Articulo 14) o

| Cuerts con progyf ama de provesdores en el que se Wentfican los proveedores de canales, sus partes y/o productos camicos

| comesinies. a5 como ko8 Nsumos y matetiales de empaque. Si el ostabl realza las actividades de desprese, deshuese o
fieo matens 8 dentfcacdn Oel producto hasta su venta (Decrefo 1500/2007 Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucidn 242/2013:
Artipsio 22 Numers! 33 Articubs 55, Numeeal 37)

o | Coenis con un POGremB pars prevens la oria y refugio de plagas, con enfoque de control integ: portado con un diagndstico Iniclal,
INGCENO0 s Met0Es0e seguiTenio 8 las sclivelades y sopodadas por registros. (Decreto 1500/2007. Articulo 26, Numerl 1,1 8)

\

Cuents con un programs de maneo de resduos s0ldos y iqudos que garantoen una eficiente separacidn, recoleccidn, conducckdn,
6 Smacenamnio, Evalusnon y daposiatn nal Soponaco medignle registios para b venlicacion de las mencionadas actividades. s

(Decreto 15002007 Aticulo 26 Numeral 1 19) "

& DA [ = be

agar i y cumy

Cuenta con un programa documenado par snlzar quo el aguad ses do (aikiad potable y cumpla con la normatividad Vlwllh en la
( 5715 2007y Resoiucion 2115 de 2007). que ©as e e monitoreo, venficacion

65 | matena (Decreto 1575 oe T 1" 7). que incluye s act de ' y registro, (Decroto NO

E
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‘Lns numeraies Gue tienen (! son de obligatorio cumpiimiento para obtener Autorizacién Sanitaria Definltiva,
“* No Aplica: en caso de que el establecimiento objeto del diagnéstico NO realice esta operacién.

‘lLos requisitos sanitarios calificados con NO durante esta visita de diagnéstico, deben ser cumplidos en su totalidad antes del vencimiento de la

Autorizacién Sanitaria Provisional, de acuerdo al término establecido en el articulo 6 del Decreto 1282 de 2016.

Si se evidencia que se afecta la inocuidad del producto durante la visita de diagndstico, el establecimiento sera objeto de las Medidas Sanitarlas de

Seguridad a que haya lugar,
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